kilénféle tudomanyteriletek kdz6tt kell atjarast teremteniink:
ismernunk kell az ipari sertéstenyésztés kémijjat, a vagéhidak
torténetét, amodern épitészet tervezésialapelveit és lehetéségeit.
igy fejthetSek fel azok az egymasra éplils folyamatok, amelyek
soran valami értéktelenbél gazdasagi érték valik.

Ennek az installacidnak a tervezése és kivitelezése soran
meghatérozd volt szamunkra a 3D-s renderelési esztétika, valamint
a renderelést lehetévé tevd szoftverek. Kutatdsunk témajat egy
targyegylttes segitségével tettiik hallhatéva: igy valt torténetiink
f6szereplbjévé az ajtd, a ruhaszaritd, az ablak, az asztal, a szék,
a cicatal, a vécé, a jardlap, az agy, a konyhapult és a fogkrémes
tubus. A kidllitds talan mindannyiunkat hozzasegithet ahhoz, hogy
pontosabban érzékelhessik, milyen szerepet jatszanak lakdkdr-
nyezetiink egyes alkotéelemei a nagyipari dllattartas és -feldol-
gozas rendszerében, és megérthetjik, hogy mit jelent valéjaban
a kérkorésség azoknak a létez6knek a szempontjabdl, amelyek
ezeken az Ujrahasznositasi folyamatokon keresztiilmennek, vala-
mint hogy milyen kévetkezményekkel jar mindez az allatokra és
a kdrnyezetre nézve, és mi a tétje annak a folyamatnak, hogy a
koradbban hulladéknak gondolt melléktermékek lassan az épitett
kérnyezet nélkilézhetetlen épitéelemeivé valnak.

A haz, amit malacok épitettek egy lancmese, amely arra
figyelmeztet bennilinket, hogy attél, hogy valamit kérkoréssé
teszilink, még nem feltétleniil valik fenntarthatéva. A kdrkérds gaz-
dasagok létrehozdsa 5Snmagaban nem sziinteti meg a problémakat.

A haz, amit malacok épitettek egy feldarabolt otthon
berendezési targyainak hangjan szdlal meg, és meséli el korunk
anyagdramldsainak egyszerre kisérteties, meglepd és szérakoztatd
toérténetét.

(Hannah Landecker, Cooking Sections)

Hannah Landecker a modern élettudomanyok térténetével és tarsada-
lomtudomanyivizsgdlatdval foglalkozé torténész és tarsadalomtudds,
a University of California Los Angeles professzora.

A Cooking Sections kollektivat 2013-ban alapitotta Daniel Fernandez
Pascual és Alon Schwabe Londonban. Projektjeik tébbek kdz6tt a
londoni Tate Britain, a Serpentine Galleries, a santanderi Centro Botin,
azisztambuli SALT és a stockholmiBonniers Konsthall, a Pittsburgh-i
Carnegie Museum of Art, a pdrizsi Lafayette Anticipations, a berlini HKW,
alondoni Delfina Foundation, a Taipei Bienndle, az 58. Velencei Bienndle,
a Sanghaji Bienndle, a Los Angeles-i Public Art Trienndle, a Sharjah
Epitészeti Triennéle és a Sharjah M(ivészeti Biennéle, a Performal7, a
Manifestal2, a Folkestone Trienniale és a New Orleans Triennalé kial-
litdsain voltak Iathatdak. 2021-ben Turner-dijra jel6lték 6ket, a 2019-es
Future Generation Art Prize kiildndijasai, tarsadalmilag elkételezett
praxisukért jel6lték 6ket a Visible Awardra.

A kiallitas kapcsolddik a Cooking Sections és a Trafé hosszutavu,
Becoming CLIMAVORE (Klimaevék) cimi egylittmiikddéséhez. A klima-
valsdg nemcsak a megszokott négy évszak atalakuldsat okozza, hanem
atermelésiszezonokétis. Ezt hasznalja kiindulépontként a kollektiva
2015 6ta zajl6 Klimaevék projektje, amivel a mezégazdasagi gyakor-
latok és az étkezési kulturank radikalis dtalakitasat stirgeti. Ehhez
Uj .szezonokat” vezetnek be, amikkel egyfelél a legfontosabb lokalis
Okoldgiai problémakra hivjak fel a figyelmet, masfeldl, partnerségben
kllonféle mivészeti intézményekkel, regenerativ megoldasokat és
alternativakat kutatnak.

Megnyité:

2026 szeptember 18. (Péntek) 18:00

Latogathaté:

2026 szeptember 19. - november 18.

A belépés ingyenes

2026 szeptember 18. (Péntek) 20:30

Trafé Nagyterem

Artist talk: beszélgetés a résztvevé miivészekkel -

Iza Tarasewicz, Justyna Stasiowska, Cooking Sections,
Csakoda csoport (Trapp Dominika, Dés Marton)

2026 szeptember 19. (Szombat) 20:00

Trafé Nagyterem
Tarlatvezetés és beszélgetés a Cooking Sections kollekti-
vaval és Hannah Landecker tudomanytérténésszel

Cooking Sections: A haz, amit malacok épitettek, 2026
Egylttmikdédésben Hannah Landeckerrel

Studié: Max Cooper-Clark, Rosa Whiteley
El6addk: London Contemporary Voices
(Connor Going, ILA, Rocco, Mia Shelbourne)
Hangmérnoék: Richy Carey
Fémmegmunkalas: Mitre & Mondays
Hangfelvétel: Urchin Studios
Adattudomany és Al: Aleph2

Online platform: An Endless Supply

A ml( eredetileg a Kage-i MAPS - Museum of Artin Public
Space megbizdsabdl, a Canadian Institute for Advanced
Research, a CIFAR Future Flourishing Programme és a
British Academy tdmogatasaval j6tt 1étre.

Tamogatok: Accidn Cultural Espaiola (AC/E), British
Council, Nemzeti Kulturalis Alap, Kali Kévek

A Vidék-varos viszonyok 6sszmiivészeti fékusz része.
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A Cooking Sections (Daniel Fernandez Pascual és Alon Schwabe)

projektjei az élelem szlirGjén keresztiil figyelik meg, kutatjak és elemzik

atalakuléban Iévé téjainkat, a nagyipari élelmiszertermelés metabolikus

halézatait, valamint a klimavaltozas étkezésre gyakorolt hatasait a miivészet,

az épitészet, az 6koldgia és a geopolitika hatarteriletén. Legujabb, Hannah

Landecker tudomanytérténésszel egyiuttmiikédésben végzett tébbéves

kutatason alapulé kiallitasuk a nagyipari allattenyésztéssel, illetve a serté-

sekkel val6 viszonyunk Ujragondolasara késztet bennilinket.

trafo

galeria

A kidllitdson egy lakdsra emlékeztetd térben, kiilldnféle
targyakon keresztil egy olyan térténet bontakozik ki, mely han-
got ad a mindennapi életlinket meghatarozé, mégis lathatatlan
infrastrukturaknak. Butorok, hasznalati cikkek és épliletelemek
polifonikus kérusa mesél arrél, hogy miként Iényeglilnek at a
sertések testei a kérnyezetlinkben megjelené anyagokka, illetve,
hogy ez a folyamat hogyan hat vissza a sertések testére és arra
az iparra, ami el8allitja ezeket.

A komoly 6kolégiai kockézatot hordozdé nagyipari sertés-
tenyésztés jelent6ségét els6sorban élelmezési szempontbdl
gondoljuk szamottevének. Ugyanakkor ezek a telepek nem csupan
hiskészitményeket allitanak el - miikddéstiik szorosan 6sszefond-
dik az épitdiparral, a vegyiparral, a gyégyszeriparral, a kozmetikai
ésabiotechnoldgiaiiparralis. A sertésfeldolgozas soran az allatok
egyes szerveit és szbveteit is felhasznéljak, kiilonféle hormonokat
vonnak ki bel6liik, amelyeket példaul inzulingyartashoz vagy véral-
vaddasgatlok el6allitdsdhoz alkalmaznak. Ami az allati testekbdl
megmarad, azt az épitSipar hasznositja tovabb. Szuperhidroféb
bevonatoktdl az illesztésmentes felliletekig, a cementet folyéko-
nyabbé tevé adalékoktdl antibakteridlis falpanelekig kértilvesznek
benniinket a sertéstenyésztés melléktermékei. Ezek az anyagok
meghatérozé szerepet jatszottak az épitészetikdrnyezet esztéti-
kajanak alakuldsaban; szigetelik az éplleteket, puhitjak ruhainkat,
biztositjak a kdzlekedés ,,surléddsmentességét”, fogkrémeink
viszkozitasat, hidratdljak és feszesitik bériinket, és kényebben
lenyelhetévé teszik a fajdalomcesillapitd pirulakat. Az elmult
évszdazad soran igy kézvetett médon a nagyipari dllattartas és a
feldolgozéipar egyre inkdbb hatassal van arrais, hogy hogyan latjuk
és érzékeljuk a vilagot és, hogy hogyan érezziik benne magunkat.



Az allatok - kliléndsen a sertések — zsirjabdl, széveteibdl és csontjaibdl

kivont anyagok tébb mint egy évszazada mindennapi életlink szerves részét

képezik, tobbnyire lathatatlanul. Ezek a fizikai és kémiai folyamatokkal meg-

tisztitott vagohidi hulladékok adalékokként alakitjak a kérnyezetiinkben 1évé

anyagok kilénféle tulajdonséagait: szilardda vagy éppen folyékonnya teszik azokat,

hozzajarulnak ahhoz, hogy az anyagok egymasba oldédjanak és fényessé valjanak,

elésegitik a zsir és a viz elegyedését, nedvességet kdtnek meg, vagy éppen vizallé

fellileteket hoznak létre. Mindekdzben egy olyan gazdasagi kérforgas részeivé

valnak, amelyben a hulladék értéket képvisel, fenntartva a sertés-megafarmo-

kat, és a miikdédésiikhéz kéthetéd megsebzett tjak és testek kizsakmanyold

rendszerét.

A haz, amit malacok épitettek cimdi kiallitas keretében a latogatok egy

olyan, lakétérre emlékeztetd installacidba Iéphetnek be, amelynek minden egyes

Y24

alkotéeleme sajat Iétrejottérdl mesél. A monddkakra és lancmesékre emlékeztetd

hanginstallacio az ipari kitermelés és az anyagi kérforgasok meséjét suttogja el,

melyben egyik Iény elfogyaszt egy masikat, mikdzben maga is bekebelezédik.

.A kiskakas vizet kér a kuttdl, a kut z6ld agat kér a fatdl, a
fa koszorut kér a szép lednytdl, a szép leany cip6t kér a vargatdl, a
varga csirizt kér a molnartdl, a molnar hajat kér a disznétdl... A kis
madar pedig elindul, hogy taléljon valakit, aki elbénik a kérdval: a
kecskét, amely megrégja a kérét, a farkast, amely megeszia kecskét,
a falut, amely elkergeti a farkast, a tlizet, amely felégeti a falut, a
vizet, amely eloltja a tiizet...

Ismerds térténetek és motivumok, amelyekben egyik
szereplé a masikhoz kapcsolddik, és egyik esemény hivja el6 a
kdvetkez6t. A halmozd mesék, mas néven lancmesék, szamos
kultardban jelen vannak, és a magyar mese- és mondavildgban
is jol ismert ez az egymasba kapcsolddod, ismétléds szerkezet. A
torténet egyik eleme a kévetkez6h6z vezet, az pedig egy tjabbhoz,
mig végll az egész sor visszafordul a kiinduléponthoz: a kakas
elhozza avizet, a vizmegmentheti a jércikét; a kakas elhozza a féreg
altal kifurt furkét, a furké megiti a bikat, a bika megissza a vizet, a
viz eloltja a tiizet, a tliz felégeti a falut, a falu elkergeti a farkast, a
farkas megeszi a kecskét, a kecske megragja a korét - és a kéré
végre ringatni kezdi a kis madarat.

Ezek az egymadasba forduld, akar szinte végteleniil ismétel-
heté térténetek azt mutatjdk meg, hogy a vildg dolgai 6sszekap-
csolddnak: egyik a masikbdl kévetkezik, egyik a masikat mozgatja.
Mint amikor a kut a fatdl, a fa a lednytdl, a ledny a vargatdl, a varga
a molnartdl, a molnar pedig a disznétdl var valamit. Vagy amikor
egy falu lild6zi a farkast, a farkas a kecskét, a kecske a kérét — mig
végll minden visszavezet az elsé szerepl6hoz.

A hazban, amit malacok épitettek, a hétkéznapi élet tar-
gyai sajat korunk és tajaink halmozé meséjét éneklik el. A fellleti
aktivitasrdl, a viztaszitasrol és a csillogdsrél sz616 térténetiink
f6szerepldia sertésekbdl eléallitott vegyi anyagok lesznek, ahogy
kilénféle anyagokkal sszetapadnak, masokat pedig eltaszitanak
maguktdl. Ezek a vegyi anyagok mindennapjaink belsé tereiben
és fogyasztasi cikkeiben szinte mindeniitt jelen vannak. Ezek az
anyagok a vagohidi hulladékokbdl; az dllatbdl kinyert zsirbdl, csont-
bdl és kétészévetbdl ébrednek j életre. Az egykor allati testek
f6zést, hevitést, apritast és sajtolast kbvetben zsirokka, fehérjékké

és csontlisztté atlényegiilve folytatjak materialis vandorlasukat.
Kilonféle leparléberendezések, olddszerek és kemencék segitsé-
gével ezeket a sertésbdl szarmazé anyagokat elemeikre bontjak,
hogy aztan ujabb kémiai kapcsolédasokba Iépve, tovabbi dsvanyi
anyagokkal és petrolkémiai anyagokkal vegyiiljenek.

Bar els6re ellentmondasosnak tlinik, a szétbontéas és az
Ujjaalkotas aziparifejlédés kulcsfontossagu folyamatai: a habosité
anyagoknak, amelyek az elegyedést teszik lehetévé, habzasgatld
szerekre van sziikséguk, hogy megel6zzék a gépek meghibasoda-
sat. A dolgokat folyamatosan egyszeriibb elemekre bontjak, hogy
kés6bb Ujra 6sszekapcsoljak 6ket: megkeményitik, hogy lagyabba
tegyék; megtisztitjak, hogy 6sszekeverhessék; elparologtatjak, hogy
cseppfolydsa tegyék, majd Ujra megszilarditsak.

A folyamat soran a zsirsavakat levalasztjak a glicerinvazuk-
rél, a zsirt kiilénallé 6sszetevékre bontva, amelyek a gyartas és
feldolgozas soran kilénféle tulajdonsagokkal 1atjak el az anyagokat,
amik kulénb6z6 utakat jarnak be a vildgban. Az egyik sertésbdl
szdrmazo molekula emulgedldszerré valhat: olyan anyaggd, amely
segit 6sszekeverni és egyben tartani két olyan folyadékot, amelyek
maguktél nem keverednének 8ssze, példaul a vizet és az olajat. Egy
masik humektanssé valhat: vizmegkdts anyagga, amely magahoz
vonzza és megtartja a nedvességet - vizmegkdtd képességét elss-
sorban arra hasznéljak, hogy egy viszkézus szilard anyagot, példaul
afogkrémet, nedvesen és kenheté allapotban tartson.

A csontok mas utat jarnak be: megtisztitjak és aprora 6rlik,
majd héhatassal lebontjak, és dsvanyi ionokka alakitjak éket. Ezek
az alkotéelemek aztan Gjra taldlkozhatnak egymassal, akar egy
fogkrémben, macskaeledelben vagy a sertéstakarmanyban - sorsuk
Ujra 6sszefonddik, mert dllagjavité anyagokként hozzajarulnak ahhoz,
hogy az éltalunk vagyott tulajdonsagot kdlcs6n6zzék az anyagoknak;
hogy simava, nedvessé, fehérebbé vagy egyszeriien homogénebbé
tegyék azokat.

A sertés a szétbontédasok és ljjaépllések végtelennek
tlin6 sorozatdban egyszerre targy és alany: anyagok forrasa és
sajat fajabdl késziilt termékek fogyasztdja. A sertéstakarmany
tartalmazhat sertésekbél szarmazé emulgealdszereket, izfoko-

zékat, antibakterialis fert6tlenitészereket vagy éppen sertések
csontjaibdl szarmazé dsvanyi anyagokat.

Ez az a végtelen kdrforgasban Iévé sertéstép,

ami a sertés majat, csontozatat és boérét taplalja,
amik a zsirsavat adtak,

amikbdl a GMS késziilt,

ami besliritette a csontokbdl kifétt zselatint,

amibdl az izfokozé késziilt,

ami izessé teszi a szaraztapot,

amit azok a hazidllatok esznek,

akik abban a hazban jatszanak, amit diszndk épitettek.

A hazban, amit malacok épitettek, t6bb mint egy évsza-
zad ipari folyamai sirlisddnek — melynek soran az allatok vegyi
anyagokka, azok pedig allatta alakulnak. Az allati ,,hulladék” ipari
Ujrahasznositdsaa 20. szdzad soran hol fellendiilt, hol visszaszorult:
a sertésvérbdl és flirészporbdl késziilt ajtékilincseket idével mas
anyagkompozitok valtottak fel, a sertésvért ma tébbek kézott Allati
takarmanyok és szerves tragyak eléallitdsara hasznositjak ujra.

A zsirbontési technolégiak az Egyesiilt Allamok és Eszak-
Eurépa allatvasarterein és vagodhidjain alakultak ki a 20. szézad
elején. Dania a kezdetekt6l a hatékony sertéstenyésztés és ser-
tésfeldolgozas mintapéldajanak szamitott: egy olyan, integralt
mezdgazdasagi rendszert miikddtettek, amelyben a tejtermelés
és a sertéstenyésztés gazdasdgilag szorosan 6sszekapcsoldédott.
A tejbél centrifugdlis technoldgiaval levalasztottak a tejszint, igy
nagy mennyiség( fol6z6tt tej maradt vissza. Ezt a f6l6sleges
f6l6z6tt tejet részben kazeinalapu ragaszté készitésére, részben
pedig fehérjedus sertéstakarmanyként hasznaltak fel. igy a tej-
feldolgozas mellékterméke a sertéstenyésztés szamara értékes
takarmannya valt. Ezen kiviil jelentés mennyiségi hust exportaltak
olyan orszagokba - példaul Nagy-Britannidba és Németorszagba

-, ahol a mez6gazdaséagi termelékenységgel szemben az ipari
fejlédést részesitették elényben.

A dan modell a hazai nagyipari sertéstenyésztést sem
hagyta érintetleniil: kdzvetleniil az elsé vildghdboru el6tt Ereky
Kéroly magyar mezégazdasagi mérndk 1912-ben uttéré jelentéségd,
50 hektaros nagylizemi gazdasagot alapitott Nagytétényben. Ereky
tanulmanyudton vett részt Danidban, a nagyszabdsu nagytétényi
telepet is dan, munkastulajdonban allé sertésvagohidi szovetke-
zetek inspirdltak. A nagytétényi gazdasagot évi 100 000 sertés
felhizlaldsdra méretezték, és a korabeli beszdmoldk szerint a
vildg egyik legnagyobb és legjévedelmezbbb his- és zsirtermels
véllalkozédsanak szamitott.

Ereky alma az volt, hogy Magyarorszagot Daniava,
Nagytétény varosat pedig egyetlen, teljes kor( feldolgozégépe-
zetté alakitsa: ,,Budapest gyomrava™. Ereky a sertésre ,,biotech-
noldgiai munkagépként” tekintett: olyan gépezetként, amelynek
feladata a takarmanybdl szarmazé “bemeneteket” “zsir- és huski-
menetté” alakitani. Ennek nyoman alkotta meg a ,,biotechnolégia”
kifejezést is, amely alatt a nyersanyagok biolégiai uton tarsadal-
milag hasznos termékekkeé torténé atalakitdsanak folyamatat ért
ette.

A koraidan kisérleteket kdvetéen, Ereky tudomanyos ered-
meényeire tdmaszkodva, a sertéshulladék ipari léptékii feldolgozasa
soran keletkez6 melléktermékek mennyisége globdlis piacot
teremtett a tisztitott glicerin és zsirsavak szémara; eza mennyiség
az1940-es évekre mar tdbb szdzezer tonnds Iéptéklivé n6étt. Id6vel
a zsirsavak iranti keresletet egyre inkabb a papir- és cellulézipari
feldolgozas melléktermékeként keletkezé tallolajbdl, valamint
fosszilis tlizel6anyagokbdl elballitott szintetikus zsirsavakkal
elégitették ki.

A kiilonb6z6 ipari zsirok kdzott 1étrejové, helyettesithets-
ségbél fakado verseny tovabbiinnovacids és fogyasztasi hulldmo-
katinditott el az allati hulladék ujraértékesitése és Ujrahasznositasa
terén. Ennek egyik példéja a haboru utaniidészakban népszeriivé
valé dblitészerek és antisztatikus ruhaszaritélapok megjelenése:
ezekben azammonia és a zsirsavak reakcidjabdl uj, petrolkémiai-
allati eredetl molekulak jottek Iétre.

Ezek aziparifolyamatok nem hagyték érintetleniil a kérnye-

zlinkkel kapcsolatos elvarasainkat sem. A desztilldldberendezések

és technoldgiai segédanyagok szazadkézépi modernizmusanak

hatterében egy sajatos formanyelv bontakozott ki: a letisztult

vonalak, fényes felliletek, fehér fogak és puha textilidk esztétikéja.
Ma mar szinte lehetetlen megallapitani, hogy egy-egy glicerin-mo-
nosztearat (GMS) molekula vagy kalcium-foszfat-vegyilet valaha

sertés hatszalonndjanak vagy sipcsontjanak része volt-e, ahogy

aztis, hogy utja soran megfordult-e egy kékuszdidban, vagy talal-
kozott-e madarguandval kémiai keletkezéstérténete soran.

Az emberek és a sertések egyarant részesei a szuper-
hidroféb bevonatok, az illesztésmentes felliletek, a cementet
folyékonnya tevé segédanyagok, az antibakterialis falpanelek a
kérnyezetet |atszélag kellemesebbé és biztonsdgosabba tevd
anyagok dramldsnak. A kidllitas igy arra 6szt6éndz benniinket, hogy
ujragondoljuk a hulladékrdl alkotott fogalmainkat. A nagyipari
allattenyésztés melléktermékeiben ugyanis komoly gazdaséagi
lehet8ség rejlik: a sertésbél szarmazo feldolgozott termékek
legf6bb értékeia csiszéssdag, a bérlagyitd hatds és atisztasag. A
fényesség és a makulatlansdgirantiigény pedig nem csupan piacot
teremt ezeknek a melléktermékeknek, hanem maga is hozzéjarul
az ipari dllattenyésztés gazdaséagi fenntartasahoz.

A sertések tehat a hdzban vannak: testik felliletekké, bevo-
natokka és haztartasi cikkekké Iényegiilt 4t. De a forditottjaisigaz:
ahdazis bennevan a sertésben. A nagyipari kériilmények kézétt é16
allatok életét ugyanis ugyanaz a gazdasagi rendszer alakitja, amely
testik melléktermékeit tisztitd- és emulgedlészerekké, valamint
tovabbi haztartasi anyagokka gyurja at.

A folyamatos névekedés, valamint a sertéstenyésztés
modern esztétikaja és gazdasagi modellje régdta az allati mellék-
termékekre is éplil. A 20. szazadi formatervezés ikonikussa valt
targyai és anyagai - a rétegelt lemez, a hajlitott cséacél, a puha
textilidk, az antibakteridlis csempeburkolatok - nem [étezhetnének
a sertésfeldolgozas technoldgidi nélkil, hiszen elééllitasukhoz
szlikség van a sertésfeldolgozds soran kinyert anyagokhoz.

Azipardgaknak ez a 20. szdzad soran megfigyelhetd ,.elalla-
tiasodasa” nem csupan azt eredményezte, hogy egy allati eredetl
melléktermékekbdl felépiilé kérnyezet vesz kériil benniinket,
hanem aztis, hogy egyutt kell éInlink ennek a folyamatnak a negativ
kévetkezményeivel. Az iparitermelés melléktermékei nem tlinnek
el; egy résziik hasznos termékké alakul, amely nap mint nap szolgal
benniinket; a masik résziik hulladékként és szennyezésként végzi,
amelynek terheit gyakran mas kdzésségek és 6koszisztémak
kénytelenek viselni. A kiallitas tere a nagyipari sertéstenyésztés
kdnyodrtelen kéltészetét visszhangozza: a sertéssé vald vildg és a
vildggé val6 sertés kdrforgasat.

Es micsoda vildg ez... Az ipari méreti sertéstelepek egyre
nagyobb teriileteket foglalnak el, a mez6gazdasagi taj meghata-
rozé elemeivé valnak, és olyan intenziv tenyésztési és genetikai
szelekcids rendszert miikédtetnek, amelynek célja, hogy a kocék
a természetesnél akar kétszer tébb malacot hozzanak vilagra.
Ennek éra, hogy naponta tdbb tizezer malac pusztul el atenyésztés
sordn, ,jarulékos veszteségként”. Ezek a nagyiparilétesitmények a
m(itragya-elfolyas miatt elszennyezik a felszin alatti vizkészleteket;
atragyabeszivaroghat a védett természetiteriiletekre, majd végiil
atézegldpokba, vizes él6helyekre, folydkba és tengerekbe.

Nem lenne feltétlenll sziikségilink sertészsir-alapu témi-
téanyagokra otthonaink szigeteléséhez. A sertészsir leparlasabdl
és azsirbontéasbal kialakult eljardsok ugyanakkor témegek szédmara
tették megfizethet6vé ezt a fajta hatékony szigetelési megoldast: a
méretgazdasdgossag révén igy a korabban luxusnak szamité anya-
gok ésfeliiletek sokkal tébb fogyaszté szamara valtak elérhetévé.

A sertések testének melléktermékeib8l a modern ipar
simasdag-érzetet és viztaszitd képességet dllit el6. Ezek az érzetek
mindeniitt jelen vannak, keletkezésiik mégis nehezen visszakdvet-
heté. Mi pedig tovabbra is azoknak a helyeknek a kézelében éliink,
ahol ezek a testek milliészdmra névekednek és pusztulnak el. A
haztartasi kényelem 6konémidjanak eredményeképpen szokatlan
intimitasban élink egytitt a sertések maradvanyaival.

Nem kdnnyl megérteni, atérezni és atélni az allatok tes-
teinken, lakétereinkben és a kiilénféle tajakon keresztil torténé
dramlasaba beagyaz6dd, kizsdakmanyold gazdasag hatasat. Ehhez



